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Quem somos

Consultora multidisciplinar 20 anos de experiéncia
Especializada na cadeia
agroalimentar

Rede de food lawyers, engenheiros
alimentares, veterinarios e outros
cientistas



Abrangeéncia geografica

90 +

COUNTRIES
COVERED

Q OFFICES
Q@ HEADQUARTERS



Monitoring & regulatory affairs

= Monitoring da legislacéo (e.g. UE, nacional)

= Verificacdo da composicéo e permissibilidade
de ingredientes

» Traducgdes regulamentares e compliance da
rotulagem para o mercado europeu e outros
mercados

» Validacgdo de claims e publicidade

» Procedimentos de autorizagao / notificagao
de produtos regulamentados na UE (ex.
aditivos, novel foods, suplementos etc.)

= Licenciamentos sanitarios a nivel nacional

Regulatory Composition
translations checks

7000+ 1800+

Que

Legal opinions

250+

fazemos

2]

Capacitacao

Mapping legislativo
Acesso ao mercado (EU
(e.g. TK/produtos lacteos;
TH/aves de capoeira etc.)
Formacdes de food law

EU authorisation Food law
procedures trainings

10+ 70+

K

Representacao legal

Gestéao de crise (ex. retiradas
do mercado nacional & multi-
country)

Representacéo legal em toda
a UE para questdes de food
law junto das entidades
fiscalizadoras e tribunais
nacionais

Contencioso UE

Product
recalls

20+ 10+

Licensing



51 Best Before & Food Waste: Passado

Diretiva 2000/13/CE relativa a aproximacao das legislacdoes dos
Estados-Membros respeitantes a rotulagem, apresentacao e B —
publicidade dos géneros alimenticios |

»B DIRECTIVA 2000/13/CE DO PARLAMENTO EUROPEU E DO CONSELHO
de 20 de Margo de 2000

relativa A aproximagio das legislagoes dos Estados-Membros respeitantes a rotulagem,
\p! fio e publici dos géneros alimentici

(JO L 109 de 6.5.2000, p. 29)

O Diretiva 2000/13/CE transposta em Portugal pelo Decreto-Lei n.° 560/99

Alterada por:

Jomal Oficial

O Distincdo entre data de durabilidade minima (alimentos n&o pereciveis) e < e

PM1  Directiva 2001/101/CE da Comisséo, de 26 de Novembro de 2001 L 310 19 28112001

PM2 Directiva 2003/89/CE do Parlamento Europeu e do Conselho, de 10 de L 308 15 25.11.2003

data-limite de consumo (alimentos pereciveis) — Informacéo obrigatoria et

M4 Directiva 2006/142/CE da Comissdo, de 22 de Dezembro de 2006 Lig 110 23.12.2006

M5 Directiva 2007/68/CE da Comissdo, de 27 de Novembro de 2007 L3 11 28.11.2007

PM6  Regulamento (CE) n® 13322008 do Parlamento Eur edo L334 7 31122008
Conselho, de 16 de Dezembro de 2008 i

0 Data de durabilidade minima (Artigo 9.%): 2 I e b 0

PMS  Regulamento (CE) n® 3962009 do Parlamento Europeu e do T 188 14 1872000
Conselho, de 18 de Junho de 2009

o ‘Consumir de preferéncia antes de...’ R ENEER s i s oo

o ‘Consumir de preferéncia antes do fim de...’ Vi e b i e 30 5 e
Bl 1 Bl & i &
%“;&WE*’W@WTMMWEMa

O Data limite de consumo: ‘A consumir até...” (Artigo 10.°)
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https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/?uri=CELEX%3A02000L0013-20130701
https://diariodarepublica.pt/dr/detalhe/decreto-lei/560-654933

51 Best Before & Food Waste: Presente

Regulamento (UE) 1169/2011 relativo a prestacéo de informacéao
aos consumidores sobre 0s géneros alimenticios

a

Regulamento (UE) 1169/2011 - Diretamente aplicavel em todos os

Estados-membros da Unido Europeia

Em vigor desde 2014, a excecdo da declaracao nutricional obrigatoria
desde 2016

Mantém as regras preconizadas pela Diretiva 2000/13/CE no que diz
respeito aos prazos de validade

o Data de durabilidade minima (‘Best Before’ date)

o Data-limite de consumo (‘Use-by’ date)

Responsabilidade do operador do setor alimentar

(2011R 1169 —PT—01.01.2018 — 003,001 = |

st fexto consfitui wm instrumento de documentaglo ¢ nlo fem qualquer efito juridica. Ay Instituiches da Unido nio

asvumem quakquer responsabilidade pelo respetivo conteido. As verses dos atos reevantes que fazem &, incluindo s

respetvos preimbulos, so a publicdas no Jornal Ofical da Ui Europeia ¢ encontramoe dsponiei mo EUR Lew,
possvel aceder diretamente a esses featos ofiias através das ligagdes incluidas o presente documento

B REGULAMENTO (UE) N 11692011 DO PARLAMENTO EUROPEV E DO CONSELHO
de 25 de Outubro de 2011

relatvo & prestado de informagdo a0s consumidores sobre o5 géneros alimenticos, que alters o5

Regulamentos (CE) " 19242006 ¢ (CE) n.* 192502006 do Parlamento Europeu ¢ do Conselho ¢

revaga s Directvas §T2S0CEE da Comissdo, WAY/CEE do Conselho, I99/10/CE da Comissdo,

2003ICE: do Partamento Europeu ¢ do Conselho, 20067CE ¢ 20085CE da Comissdo ¢ o
Regolamento (CE) n.” 6082004 da Comissdo

(T rekante pr o o EEE)
(0L 304 de 211011, p. 1)
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https://eur-lex.europa.eu/legal-content/PT/TXT/HTML/?uri=CELEX:02011R1169-20180101
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/?uri=CELEX%3A02000L0013-20130701

Regulamento (UE) 1169/2011 relativo a prestacao de informacao aos consumidores
sobre 0s géneros alimenticios

O Anexo X, ponto 1, alinea d) - Geéneros alimenticios para que data de
durabilidade minima (‘Best before’ date) n&o é exigida

o Frutas e produtos horticolas frescos, incluindo as batatas, que n&o tenham sido descascados,
cortados ou objeto de outros tratamentos similares

o Vinhos, vinhos licorosos, vinhos espumantes, vinhos aromatizados e produtos similares obtidos a
partir de frutas que ndo sejam uvas, bem como as bebidas do cédigo NC 2206 00 obtidas a partir de
uvas ou de mostos de uvas

o Bebidas com um titulo alcoométrico volumico de 10 % ou mais

Produtos de padaria ou de pastelaria que, pela sua natureza, sejam normalmente consumidos no

prazo de 24 horas apos o fabrico

Vinagres

Sal de cozinha

Acucares no estado solido

Produtos de confeitaria, compostos quase exclusivamente de aguUcares aromatizados e/ou coloridos

Pastilhas elasticas e produtos similares para mascar.

O

O O O O O




51 Best Before & Food Waste: Presente

Regulamento (UE) 1169/2011 relativo a prestacdo de informacao aos consumidores
sobre 0s géneros alimenticios

O A partir de 2012 comeca a estabelecer-se uma relacao entre a data de durabilidade
minima e o desperdicio alimentar (ex. resolucéo do Parlamento Europeu)

O 2014: Suécia e Holanda pedem a extenséo da lista de alimentos que néo exigem a
data de durabilidade minima conforme o Anexo X do Requlamento (UE) 1169/2011
(ex. café, massas e arroz)

O 2015: Plano de Acao UE para a Economia Circular

Outro dominio em que podera ser necessario atuar € o da indicacdo da data,
designadamente a data ‘consumir de preferéncia antes de’, pois pode ser
erroneamente interpretada como o prazo de validade e levar a que se deitem fora
alimentos comestiveis e seguros. A Comissdo Europeia analisara as formas de
promover uma melhor utilizagdo e compreensao da indicacdo de data pelos varios
agentes da cadeia alimentar.
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https://www.europarl.europa.eu/doceo/document/TA-7-2012-0014_EN.pdf?redirect
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/PT/TXT/HTML/?uri=CELEX:02011R1169-20180101
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/PT/ALL/?uri=CELEX%3A52015DC0614

51 Best Before & Food Waste: Presente

Regulamento (UE) 1169/2011 relativo a prestacao de informacao aos consumidores
sobre 0os generos alimenticios

O 2015: Flash Eurobarometer 425

What do you think "best before® on a food product actually means?
| am going to read out some options, please select the one that best applies.
(% - EV)

How often, if at all, do you look at "use by" or "best before” dates on food labels when shopping
and preparing meals?

(% - EU)

Don't know

Don'tknow

It depends on

lon ;
\_
the type of food
" 25
\ The food will be safe \
to eat up to this date,

Rarely

Never
3
6
Sometimes
9 .
n
23

but should not be
eaten past this date
24 The food can be
consumed
Oftel after this date, but it
may
no longer be at its
best quality

47

O 2018: Estudo de mercado da Comisséao Europeia estima que até 10% dos residuos alimentares
gerados anualmente na UE (88 milhdes de toneladas) resultam de mal-entendidos do

consumidor em relacdo as datas de consumo do género alimenticio AfCQdIO jﬂi
INTERNATIONAL



https://europa.eu/eurobarometer/surveys/detail/2095
https://op.europa.eu/en/publication-detail/-/publication/e7be006f-0d55-11e8-966a-01aa75ed71a1/language-en

51 Best Before & Food Waste: Presente

Regulamento (UE) 1169/2011 relativo a prestacao de informacao aos consumidores
sobre 0os generos alimenticios

Sustainable
gzosya;‘::s Food Production
O 2020: Estratéqgia Europeia do Prado ao Prato Prevention

Reduzir as perdas e o desperdicio alimentares:

(...)
- Proposta de revisdo das regras da UE em matéria de indicacdo de datas
‘consumir até’e ‘consumir de preferéncia antes de’ (T4 2022) e

Sustainable Proice)gging &

food consumption Distribution

O 2021-2022: Estudo de consumidores da Comissao Europeia para testar diferentes
opcoes de revisao da atual legislacdo: mais de 50% dos inquiridos tém dificuldades
na compreensao dos rotulos e, em especial, da data de durabilidade minima (‘Best
Before’ date)

O Alguns paises europeus adotaram ja legislacdo ou orientacdes a nivel nacional: ex.
Grécia (2013) e Portugal para evitar perdas no varejo (DGAV 2018) / Franca para

rotulagem para o consumidor final (Decret 2022-1440) ArCQ d 10 jﬁ
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https://eur-lex.europa.eu/legal-content/PT/TXT/HTML/?uri=CELEX:52020DC0381
https://www.dgav.pt/wp-content/uploads/2021/03/8_2018_Esclar_Rotulagem..pdf
https://www.legifrance.gouv.fr/jorf/id/JORFTEXT000046572104

51 Best Before & Food Waste: Futuro

Regulamento (UE) 1169/2011 relativo a prestacao de informacao aos
consumidores sobre os géneros alimenticios

Revis&o em curso: opcdes para expressar a data de durabilidade
m Iln i ma cowmlonbluc.\.':‘::xucvunoﬂa‘\n/

O Alterar o formato, layout, cor, impor uma apresentacdo grafica / visual
obrigatoria (por exemplo, cor vermelha para datas de produtos pereciveis e
verde para datas de produtos nédo pereciveis)

O Alterar a atual terminologia das datas (por exemplo, utlizando a
terminologia do Codex Alimentarius: ‘expiration date end / best quality
before end’ (in PT : ‘data limite de validade / melhor qualidade antes do fim’)

Marco 2023: Opcéao

. - . _ _ proposta pela Comissao
O Incluir outras redagGes a atual terminologia das datas (por exemplo, Europeia num projeto de

acrescentar ao ‘Consumir de preferéncia antes de’ termos como regulamento em discusséo a
‘geralmente / muitas vezes bom apos esta data’) nivel europeu
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d Hauma claraligacao entre compreensao e
uso das datas pelos consumidores e o
desperdicio alimentar

d Em breve a UE devera introduzir regras que
melhorem a compreensao dos consumidores

d Arotulagem por si s6 ndo pode resolver o
problema do desperdicio



Muito obrigado

Arcodio


http://www.arcadia-international.net/
mailto:francesco.montanari@arcadia-international.net
https://www.linkedin.com/in/francesco-montanari-2506317/

	Slide 1
	Slide 2
	Slide 3
	Slide 4
	Slide 5
	Slide 6
	Slide 7
	Slide 8
	Slide 9
	Slide 10
	Slide 11
	Slide 12
	Slide 13
	Slide 14

